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—— FINE GOODS —

SIGNATURE DE FRANCE 1984 vintAGE

34 Ans | Bas - Armagnac

Le millésime 1984 est composé d'un assemblage exquis et puissant qui séduira les
palais les plus sophistiqués. Signature de France porte le sceau de la Maison
Boinaud, affirmant I'identité traditionnelle des Armagnacs de prestige et innovant
dans I'esprit de la tradition familiale. Cet Armagnac a été élaboré exclusivement a
partir d'une combinaison de 80 % de raisins Ugni Blanc et 20 % de Baco, soumis a
une distillation a colonne unique. Les vignobles sont situés sur la commune de
Panjas, s'étendant sur deux terroirs, Boulbene ou les sols sont composés d'argile
lourde et de petits cailloux et Sables Fauves, riche en sol rouge sableux. Le
processus de maturation a été effectué dans des flts de chéne de 350 litres,
précédemment utilisés pour la maturation du cognac. Cet assortiment a été mis en
bouteille a la force du tonneau et produit en quantités limitées. Seules 1700
bouteilles du millésime 1984 sont disponibles.

Tasting notes

Color

Des reflets tres brillants de couleur rouge aux teintes ambrées foncées.

Taste

Au nez et en bouche, des saveurs d'encens, accompagnées de noix et de vieux
porto, créent un bouquet tres aromatique.

A propos de Armagnac Signature de France Signature de France est une marque
produite par la Maison Boinaud, I'un des plus anciens et des plus importants
producteurs a capitaux familiaux de la région de Cognac, qui compte 420 hectares
de vignobles et une distillerie a 41 alambics. Leurs caves contiennent de
remarquables sélections d'eaux-de-vie provenant de la prestigieuse région du Bas-
Armagnac. On y trouve une variété de millésimes et d'assemblages nobles arrivés
au sommet de leur maturité. La 24éme génération de la Maison Boinaud,
actuellement représentée par Rémi et Charles Boinaud, s'efforce de préserver
I'identité traditionnelle de leurs spiritueux prestigieux. De la vigne au verre, de la
création a la dégustation, chaque étape du processus est minutieusement surveillée
afin de garantir une excellence absolue dans chaque goutte de Signature de France
Armagnac.




