
CENOTE AÑEJO
Tequila 100% Blau Agave
Inspiriert von der Schönheit der Halbinsel Yucatan und ihren einzigartigen
unterirdischen Wassersystemen. Cenote Tequila wird aus 100 % Agave Azul aus der
Tieflandregion von Jalisco, Mexiko, hergestellt. Die Pflanzen werden 6-7 Jahre lang
angebaut, bevor sie geerntet werden. Die Destillation erfolgt in einer Kombination
aus Kupfer- und Edelstahlbrennblasen, um die natürlichen Aromen zu erhalten. Der
Añejo reift ein Jahr lang in amerikanischen Eichenfässern. Cenote Tequila ist koscher
zertifiziert.
Tasting notes
Color
Bernsteinfarben.
Aroma
Noten von Vanille mit einem leichten Hauch von rauchigem Holz.
Taste
Reichhaltige und ausgewogene Aromen mit süßer Agave, würziger Eiche und Noten
von dunkler Schokolade


