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—— FINE GOODS —

BARBADILLO san raraeL

Medium Sherry | D.O Jerez-Xéres-Sherry

San Rafael Sherry Oloroso entsteht, indem man einem trockenen Oloroso-Wein

einen winzigen Hauch Pedro Ximénez hinzufligt, um den so genannten "Amoroso" zu

erzeugen. Der Name bezieht sich auf die Geschmeidigkeit, die wahrend des langen

Reifeprozesses, der nach dem traditionellen "Clases"-System erfolgt, erreicht wird.

Tasting notes

Color

Mahagoni

Aroma

Nusse, Pflaumen und Rosinen.

~SAN- Taste = o R

RAFAEL Ein mittel-siBer Gaumen mit dem idealen Verhaltnis zwischen lieblich, salzig und
trocken. Aufgrund seines Alkoholgehalts und Kérpers kann dieser Sherry "on the

rocks" serviert werden. Barbadillo San Rafael passt gut zu Blauschimmelkase und

v ] Desserts.

LS Finish

Er hat Schwung, Schnitt und eine fantastische Lange im Abgang sowie einen

langanhaltenden Nachklang.
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